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Keézmiuves élelmiszerkészitd

Kis mennyiségli, elsdsorban kézmiives eljarassal élelmiszereket
allit elo és értékesit féleg a végsd fogyasztok szamara. A munkdja
soran érvényesiti a termékeinek kézmiives jellegét. Kézmiives
keretek kozott zoldség-, gyumdéles feldolgozast ezen beliil
tartositast €s savanyitast, valamint husfeldolgozast, (ezen beliil
hurkat, kolbaszt, tepertdt, soézott ¢€s abdlt szalonnat készit),
tejtermékeket, ezen belill {joghurtot, kefirt, tardt, sajtot, tej alapn
italokat készit), és siitbipari termékeket (ezen beliil buzakenyeret €s
peksiiteményt és pogacsakat készit), mézeskalacsot és szaraztésztat
allit el§. A biztonsagos termékeloallitas érdekében szakszerlien
iranyitja az €lelmiszer eldallitas folyamatait. A termékeldallitashoz
kapcsolédo termék-nyomon kévetési és termékbiztonsagot igazolo
dokumentumokat vezet. Termékeit értékesitheti vendégasztal
uzemeltetése kertében 1s. Munkajat a gazdasagossagi elvek,
minbségbiztositdsi, élelmiszerhigiéniai, technoldgiai, tiiz-, munka-
és komyezetvédelmi és egyéb vonatkozé elbirasok betartasaval (4-
es szint) betartasaval és betarfatasdval végzi.

- Alapfoku iskolai végzettség és

- Egészsegiigyl alkalmassagi kovetelmény a 33/1998. (V1. 24)
NM rendelet 15. szami melléklete alapjan és

- Ervényes egészségligyi kiskonyv

Jelenlét esetén a jelenléti iv minden oktatdsi napon valo alairasa.
Megengedett hianyzas a képzés oraszdmanak maximum 20 %-a.
Tamogatott képzés esetén a tamogatasi szerzddésben foglaltak
szerint a megengedett hianyzas ettd! eltérdé mértékii is lehet.

A képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR)
szerinti besorolasi kéd alapjan: 0721 Elelmiszer gyértés

A szakmai képzéshez kapcsoldédoan megszerezhetd
szakképesitéshez sziikséges kompetencidkkal szakmajegyzékben
szereplo szakma kérébe vonhaté munkateriilet, tevékenység vagy
munkakdr magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés
szakmajegyzékben szereplé szakma képzési és  kimeneti
kévetelményeiben meg nem hatarozott specidlis szakmai ismeretek
¢és szakmai készségek megszerzésére iranyul.

A szakmai képzéshez kapcsoloddan megszerezhetd szakképesités
jogszabalyban meghatarozott képesitési kovetelmény munkakdr
| betoltéséhez vagy tevékenység folytatdsahoz sziikséges.

Ez a végzettség azoknak biztosit lehetOséget, akik a
| munkaerdpiacon széleskOri szakmai ismeretek birtokaban
| kézmiives eljarassal élelmiszereket elddllitoként és értékesitként
1 szeretnének elhelyezkednm vagy ezen terilletek valamelyikén
{ dolgoznak, de még nem rendelkeznek végzettséggel.
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300 ora

Elozetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére
figyelembe vehetd, mely csokkenti a képzésbe vald részvétel
Oraszamat.

1. tananyagegység: Altalanos munkaligyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tlizvédelmi, komyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek

tananyagegység: Elelmiszerismeret

tananyagegység: Elelmiszer-eléallitasra vonatkozo eldirdsok
tananyagegység: Zoldség-, gyiimdles feldolgozas, tartdsitas
tananyagegység: Tejtermek elballitas

tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény készités
tananyagegység: Husalapl termékek eléallitasa
tananyagegység: Vallalkozasi és gazdilkodasi ismeretek
tananyagegység: Idegen nyelv

0. tananyagegység: Szamitastechnika
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tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek célja:

Megismertetni a résztvevokkel a képzési helyszinekre jellemz6
alapveté munkaiigyi, munkavédelmi, balesetvédelmi, tizvédelmi,
kornyezetvédelmi és higiéniai tudnivaldkkal.

Munkaviszony létesitésekor, munkavégzéskor és felmondéskor
képes legyen  érvényesiteni munkavallaléi  jogait, a
munkaszerzédésének megfelel6en.

Torekedjen a  munkaszerz6désében foglaltak pontos
megvalOsulasdra, kotelezettségeit az eloirdsoknak megfelelden
betartsa, munkavégzése sordn egyiittmiikédjon munkaltatéjaval.
Betartsa a munkatigyi szabalyokat és felelosséget vallaljon a sajat
munkavégzésért.

Napi munkdjat a szakteriiletre vonatkozo munka- és tiizvédelmi,
egeszségveédelmi, komyezetvédelmi szabalyok, eldirasok alapjan
| végezze. Munkavégzés kozben felelGsségteljesen viselkedjen,
probléma esetén higgadtan hajtsa végre a sziikséges teenddket.
Sajat  tevékenysége kozben  betartsa a  munkavédelmi,
balesetelharitasi, tlizbiztonsagi, kémyezetvédelmi eldirdsokat.

| 2. tananyagegység: Elelmiszerismeret célja:
| Tdjekoztatast adjon vevonek termékei élettani hatdsairdl.

{ 3. tananyagegység: Elelmiszer-eléallitsra vonatkozo
eldirdsok célja:

| Térekedjen a gazdasagos anyagfelhasznilds megvaldsitasara.
| Elkételezett legyen a kornyezettudatos hulladékkezelésben.
| Termekei megjelenésénél térekedjen az esztétikus,  piacképes
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termékeldallitasra. Betartsa a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozo
fejezeteit. Munkédja sordn betartsa a tiiz- és munkavédelmi
szabalyokat. Tevékenységét a mindenkor hatalyos jogszabdalyok
szerint végezze. Onalléan hatérozza meg feladatait. Tevékenysége
soran feleldsséget vallaljon munkajanak jogszeriiségéért. Onalldan
hatarozza meg a termékeivel kapcsolatos tajékoztatas tartalmat,
Kézmives termékei eldéllitasanal gazdasigos és kornyezetkimélo
anyagfelhasznalast valdsitson meg.

4. tananyagegység: Zoldség-, gyiimoles feldolgozas, tartdsitas

célja:
Kézmiives eljarassal el6készitse a zoldségeket és gylimdlesdket a
tovabbi feldolgozasra. Betartsa a termeékbiztonsagi

kovetelményeket. Alkalmazza az élelmiszereléallitas soran a
higiéniai eldirasokat. Felelds élelmiszerelGallitast végezzen a
fogyasztd mindségi €lelmiszerrel valé ellatasa érdekében.
Kézmives cljarassal zoldségeket-, gyiimdlesdket tartositson.
Savanyusagot készitsen (savanyukaposzta, kovaszos uborka, ecetes
uborka, ecetes almapaprika, ecetes cékla, vegyes savanyusag).

5. tananyagegység: Tejtermék elédllitas célja:
Tej alapu italokat, joghurtot, tirét, sajtot készitsen.

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér ¢és péksiitemény
készités célja:

Hazi tésztat, buzakenyeret, péksiiteményt, uzsonnasiiteményeket,

mézeskalacsot készitsen készmiives eljarassal.

7. tananyagegység: Husalapi termékek eléallitasa célja:
Husokat daraboljon (sertésrészek, baromfi).
Hurkat, kolbaszt, tepertdt, sdzott és abalt szalonnat készitsen.

8. tananyagegység: Vallalkozasi és gazdalkodasi ismeretek
célja:

A vevdi tdjékoztatds €s értékesités soran udvarias magatartist

tanusitson. A vevéi igényeket szem eldtt tartsa termékfejlesztései

soran.

Kinalja ¢s értékesitse kézmiives termékeit,

Vallalkozasat gazdasagosan lizemeltesse. Tevékenysége soran

betartsa - a  vallalkozdsok  mikddtetésével  kapcsolatos

1 jogszabalyokat.

| Szerzédéseket, megallapodasokat, szamldkat, az élelmiszer

eléallitasi tevékenységhez eldirt dokumentumokat toltson ki.

| 9. tananyagegység: ldegen nyelv célja:
| Alap szinten kommunikaljon idegen nyelven vevéivel. >,
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10. tananyagegység: Szamitastechnika célja:

Nyilvantartast és dokumentaciét vezessen az élelmiszerek
eloallitasa kapesan szamitégépes program hasznélataval.
Elektronikus levelezést folytasson kézmiives tevékenysége kapesan
¢és hasznalja az internetet.
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tananyagegység: Altalinos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek tartalma:

1. témakor: Munkatigyi ismeretek:

Munkaszerz6dés 1ényege

- Munkaszerzddés tartalmi elemei

- A Munka Torvénykonyvének a munkavallaléra vonatkozéd
koételezettségei

- A Munka Torvénykonyvének a munkavéllalora vonatkozo jogai

2. témakor: Munkavédelmi ismeretek:

- Munkakezdés, munkafelvétel szabalyai

- Gépek- berendezések hasznalata

- Kézi szerszamok, eszkdzok helyes hasznalata
- Munkavégzés és kdzlekedés helyes gyakorlata
- Munkavédelmi eldirasok

- Munkavédelmi teendék

3. témakdr: Balesetvédelmi ismeretek:

- Gyakoribb baleseti veszélyhelyzetek

- Balesetek esetén sziikséges teenddk, elsdsegélynydijtas
- Védéruha hasznalat szabilyai

4. témakor: Tizvédelmi ismeretek:

- Alapvet6 érintésvédelmi, tiizvédelmi ismeretek

- A tiz elleni védekezésrdl, miszaki mentésrol és a tlizoltosagrol
1 52010 térvények attekintése

- Tlz esetén végrehajtando feladatok, a tiiz jelzése

- Thzolto készilékek hasznalata

- Aramtalanités fontossaga, végrehajtasa

- Dohényzas szabalyai

- Munkahelyek tiizvédelmi eldirdsai

~ Tzvédelmi eloirasok megszegésének jogkdvetkezményei
- Tizvédelmi elbirasok

- Tdzvédelmi teendék

] 5. témakor: Kémyezetvédelmi ismeretek:
Kdrmyezeti drtalmak
| - Kérnyezetvédelem sziikségessége )
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- Kérnyezetvédelmi eldirasok
- Kérnyezetvédelmi teendok

6. témakdér: Higiéniai ismeretek:

- Személyi higiénia, munkahelyi higiénia

- Termelési, technologiai higiéniai ismeretek

- Sz4jmaszk hasznalat szabalyai

- Kézfertdtlenités szabalyai

- Védotavolsag

- Koronavirusra utaldo betegség gyanlhja esetén sziikséges
intézkedések

2. tananyagegység: Elelmiszerismeret tartalma:

- Az alapanyagok jellemz0i, élettani hatasai. Az alapanyagok
elokészitésének milveletei és azok hatidsa a késztermékre. Az
alapanyag mindségi eltérései esetén felhasznalasi lehetdségei.

- A termékek fogyasztok szamara el6nyts tulajdonsagai,
felhasznalhatosaga, értékesitési lehetbséget.

- Az emberi emésztés folyamata és az egyes tapanyagok élettani
hatasai.

3. tananyagegyseég: Elelmiszer-eldallitasra vonatkozé
eléirasok tartalma:

- Az ¢lelmiszerek termékek jeldlésére vonatkozd szabalyok.

- A gazdasédgos anyagfelhasznalds és hulladék minimalizalas
alapelvei.

- Elelmiszer-eléallitasi és forgalmazasi jogszabalyi ismeretek.

- Elelmiszer-el6allitasra vonatkozo higiéniai eléirasok.

- Elelmiszer-eléallitasra vonatkozd mindségbiztositasi és nyomon

kovethetdségi eldirasok.

Elelmiszer-cléallitisra és forgalmazasra vonatkozd jeldlési

eldirdsok.

- Elelmiszer-eléallitasra vonatkozé munkavédelmi szabéalyok.

4. tananyagegység: Zoldség-, gyiimoles feldolgozas, tartdsitas
tartalma:

- A tartdsitasi eljarasok, az ezek soran bekdvetkez6 valtozasok.

- A tejsavas erjesztés ¢s az ecetsavas tartositési eljarasok.

5. tananyagegység: Tejtermék eloallitas tartalma:
- A tejtermék eldallitds miiveletei, technologial, paraméterei és
sziikséges eszkozei.

6. tananyagegység: Harzitészta, kenyér és péksiitemény
készités tartalma:
- A hazi tésztdk, a kenyeér, a peksutemeny, meézeskalacs,

; Sacorbgh
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alapanyagai és készitésének miiveletei. A Magyar Elelmiszerkonyv
stitGipari termékekre és a szaraztésztakra vonatkozé fejezetei.

7. tananyagegység: Husalapu termékek eléillitisa tartalma:

- A vagéallatok testtajai és azok felhasznalhatosiga. A
vagoallatok vagastechnologidja.

- A huskészitmények fobb miiveletei (sézéds, pacolas, fiistélés,
fozés, siités, abalas, dardlas, fliszerezés, toliés).

8. tananyagegység: Villalkozasi és gazdalkodasi ismeretek
tartalma:

- Az egyéni vallalkozas, Ostermeld és gazdasagi tarsasagok
villalkozasi formai és kapcsolodd fogalmai (jovedelmezdség,
raforditds, arképzés, hozam, pénziigyi tranzakciok, hitel, ado,
palyazat, eladdstszténzés, fogyasztdvédelem).

- A kézmiives tevékenység soran sziikséges dokumentumok és
azok helyes kitéltése.

9. tananyagegység: Idegen nyelv tartalma:
- Koszdnés idegen nyelven

- Elelmiszerek idegen nyelven

- Szamok idegen nyelven

~ Kommunikacié idegen nyelven

10. tananyagegység: Szamitastechnika tartalma:

- Szamitogépes felhasznaloi alapismeretek (Word, Excel).

- A levelezd programok nyujtotta eldnydk, a hivatalos levél
tartalmi elemei.

1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek Oraszama: 6 6ra

Elézetes tudas beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben vald

részvétel Graszamat.

2. tananyagegység: Elelmiszerismeret 6raszdma: 18 6ra

Eldzetes tudds beszdmitds a képzésen résztvevd kérésére
figyelembe vehetd, mely csékkenti a tananyagegységben vald
részvétel Oraszamat.

3. tananyagegység: Elelmiszer-eléallitsra vonatkozé eléirasok
Oraszama: 18 ora

Elézetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben valo

| részvétel draszamat. du. =
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4. tananyagegység: Zoldség-, gylimoles feldolgozas, tartésitas
oraszama: 54 6ra

El6zetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe vehetd, mely cs6kkenti a tananyagegységben valo

részvétel draszamat.

5. tananyagegység: Tejtermék eldallitas oraszama: 54 ora
Flozetes tudas beszamitdas a képzésen résztvevd kérésére
figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben vald
részvétel Oraszamat.

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény készités
oraszama: 54 6ra

Elézetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe veheté, mely csokkenti a tananyagegységben vald

részvétel draszamat.

. tananyagegység: Husalapu termékek elédllitisa oraszama: 54
ora

Flozetes tudas beszamitas a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe veheté, mely csokkenti a tananyagegységben vald

részvétel oraszamat.

. tananyagegység: Vallalkozasi és gazdalkodasi ismeretek
Oraszama: 18 Ora

Elézetes tudas beszamitdis a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe vehet6, mely csékkenti a tananyagegységben valo

részvétel oraszamat.

9. tananyagegység: Idegen nyelv 6raszama: 12 6ra

Elézetes tudas beszdmitds a képzésen résztvevd kérésére
figyelembe vehetd, mely csdkkenti a tananyagegységben valod
részvétel Graszamat.

10.  tananyagegység: Szamitastechnika oraszama: 12 6ra
Elozetes tudas beszamitds a képzésen résztvevd kérésére
figyelembe vehet6, mely cstkkenti a tananyagegységben vald
részvétel oraszamat.

1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kérnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek megvalositasa soran alkalmazott képzési modszerek:

- elbadas
. online eléadas
- magyarazat IV
' GNNE N
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- megbeszélés

- bemutatds

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas
- projektmodszer

- oktatd vided

2. tananyagegység: Elelmiszerismeret megvalodsitdsa soran
alkalmazott képzési modszerek:

- eldadas

- online eldadas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyeéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas
- projektmodszer

- gyakorlat

- oktatd vided

73]

. tananyagegység: Elelmiszer-eléallitisra vonatkozé elgirisok
megvaldsitasa sordn alkalmazott képzési modszerek:
- eléadas

- online eléadas

- magyarazat

- megbeszelés

- bemutatas

- szemliéltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas

- projektmaddszer

- gyakorlat

- oktatd vided

=Y

. tananyagegység: Zoldség-, gyiimoles feldolgozas, tartdsitas
megvalositasa soran alkalmazott képzési modszerek:

- eléadas

- online eladas

- magyarazat

- megbeszéiés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas

- projektmodszer N
¥ "‘L.
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- gyakorlat
- oktatd vided

S.tananyagegység: Tejtermék eldallitis megvalositdsa soran
alkalmazott képzési mddszerek:

- eloadas

- online el6adas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas
- projektmodszer

- gyakorlat

- oktatod vided

6.tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény készités
megvalositasa soran alkalmazott képzési modszerek:
- eldadas

- online eldéadas

- magyarizat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas

- projektmodszer

- gyakorlat

- oktato video

7.tananyagegység: Husalapn termékek eléallitisa
megvaldsitisa soran alkalmazott képzési mddszerek:
- eladas

- online eldadas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemliélietés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas

- projektmodszer

1| - gyakorlat

- oktaté vided

«? LY —7 /
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| 8.tananyagegység: Vallalkozasi és gazdilkodasi ismeretek
megvalOsitdsa soran alkalmazott képzési modszerek:
- eldadas

- online el6adas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas

- projektmodszer

- gyakorlat

- oktato video

9.tananyagegység: Idegen nyelv megval6sitasa soran alkalmazott
képzési mddszerek:

- eldadas

- online eldadas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szeml¢ltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas
- projektmodszer

- gyakorlat

- oktatd vided

10.  tananyagegység: Szamitastechnika megval6sitdsa soran
alkalmazott képzési modszerek:

- elGadas

- online eloadas

- magyarazat

- megbeszélés

- bemutatas

- szem|éltetés

- egyeni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas
- projekimédszer

- gyakorlat

- oktato video

7 EL S
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1. tananyagegység: Altalinos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tizvédelmi, kornyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek  megvalodsitdsa  soran  alkalmazott  képzési
munkaformak:

- frontalis

- egyéni

- paros

- csoportos munka

- szimuldcid

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatas, tdvoktatds, zért rendszer(

elektronikus tavoktatas

2. tananyagegység: Elelmiszerismeret megvaldsitisa soran
alkalmazott képzési munkaformak:

- frontélis

- egyeéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacio

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tdvoktatas, zart rendszerii

elektronikus tavoktatas

3. tananyagegység: Elelmiszer-el6illitisra vonatkozo
eloirasok  megvalositdsa  soran  alkalmazott  képzest
munkaformak:

- frontalis

- egyéni

- paros

- csoportos munka

- szimuléciod

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tavoktatas, zart rendszerd

elektronikus tavoktatds

4. tananyagegység: Zoldség-, gyiimoles feldolgozas, tartésitas
megvalositasa sordn alkalmazott képzési munkaformak:

- frontélis

- egyéni

- paros

- csoportos munka

- szimulécid

- jelenléti oktatas

g - e-learning, digitalis oktatas, tévoktatés zart rendszerl

| elektronikus tavoktatas

L A
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5. tananyagegység: Tejtermék el6allitds megvaldsitdsa soran
alkalmazott képzési munkaformak:
frontalis
- egyeni
- paros
- csoportos munka
- szimulacio
- jelenléti oktatas
- e-learning, digitalis oktatds, tavoktatds, zart rendszer(i
elektronikus tavoktatas

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény
készités  megvaldsitisa  soran  alkalmazott  képzési
munkaformak:

- frontalis

- egyeéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacid

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tavoktatds, zart rendszerl

elektronikus tavoktatas

7. tananyagegység: Hisalapu termékek elédllitasa
megvaldsitasa soran alkalmazott képzési munkaformaék:

- frontalis

- egyeni

- paros

- csoportos munka

- szimulacid

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tavoktatas, zart rendszerii

elektronikus tavoktatas

8. tananyagegység: Vallalkozasi és gazdalkodasi ismeretek
megvalositasa sordn alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyeéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacid

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatas, tavoktatds, zart rendszeri

1 elektronikus tavoktatas

i
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9. tananyagegység: Idegem nyelv —megval6sitdsa  sordn
alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacid

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatas, tavoktatds, zart rendszerd

elektronikus tavoktatas

10. tananyagegység: Szamitastechnika megvaldsitasa soran
alkalmazott képzési munkaformak:

- frontalis

- egyéni

- paros

- csoportos munka

- szimulacioé

- jelenléti oktatas

- e-learning, digitalis oktatds, tavoktatas, zart rendszerdl

elektronikus tavoktatas

1. tananyagegység: Altalinos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kérnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek beszamithato éraszam: 1 6ra

2. tananyagegység: Elelmiszerismeret beszamithaté éraszam: 1
ora
3. tananyagegység: Elelmiszer-eléallitisra vonatkozé elbirdsok

beszémithatd 6raszam: 1 ora

4, tananyagegység: Zdildség-, gyiimoles feldolgozas, tartésitas
beszamithato éraszam: 1 Ora

5. tananyagegység: Tejtermék elédllitis beszamithato oraszam: 1
ora

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény készités
beszémithatoé éraszam: 1 ora

7. tananyagegység: Hisalapu termékek el6dllitisa beszdmithatd
oraszam: 1 6ra

8. tananyagegység: Vallalkozasi és gazdilkodasi ismeretek
{  beszamithat6 oraszam: 3 ora (7>

]
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9. tananyagegység: Idegen nyelv beszamithat6 draszam: 1 éra

10. tananyagegység: Szamitastechnika beszamithato
oraszam: 1 éra

30 16

1. tananyagegység: Altalanos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kornyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek teljesitményt értékels rendszer leirasa:

A képzésen résztvevek a képzés idétartama alatt az oktatd altal
feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden
témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

2. tananyagegység: KElelmiszerismeret teljesitményt  értékeld
rendszer leirasa:

A képzesen résztvevok a képzés idbiartama alatt az oktaté aital

feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden

témakorbél kell kérdésekre valaszoljon.

3. tananyagegység: Elelmiszer-eldsllitdsra vonatkozé
eléirdsok teljesitményt értékeld rendszer leirdsa:

A képzésen résztvevok a képzés idétartama alatt az oktaté altal

feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden

témakdrbol kell kérdésekre valaszoljon,

4. tananyagegység: Zoldség-, gyiiméles feldolgozas, tartésitas
teljesitményt értékeld rendszer leirasa:

A képzésen résztvevOk a képzés idotartama alatt az oktaté altal

feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevdé minden

témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

5. tananyagegység: Tejtermék eléallitas teljesitményt értékelds
rendszer leirasa:

A képzésen résztvevOk a képzés idétartama alatt az oktatd altal

feltett kérdésekre szdban vélaszolnak. Minden résztvevé minden

témakorbdl kell kérdésekre valaszoljon.

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény
készités teljesitményt értékeld rendszer leirasa:

| A képzésen résztvevik a képzés idétartama alatt az oktaté altal

| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd minden

| témakorbél kell kérdésekre vélaszoljon.
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tananyagegység: Husalapi termékek eloallitasa
teljesitményt értékeld rendszer leirasa:

A képzésen résztvevdk a képzés idGtartama alatt az oktatd altal
feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd minden
témak6rbol kell kérdésekre valaszoljon.

tananyagegység: Vallalkozasi és gazdalkodasi ismeretek
teljesitményt értékelé rendszer leirasa:
A képzésen résztvevok a képzés iddtartama alatt az oktaté altal
feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden
témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

tananyagegység: Idegen nyelv teljesitményt értékeld rendszer
leirasa:
A képzésen résztvevok a képzés idOtartama alatt az oktatd dltal
feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd minden
témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

10. tananyagegység: Szamitastechnika teljesitményt értékeld
rendszer leirasa:

A képzésen résztvevok a képzés idétartama alatt az oktato altal

feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd minden

témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

1. tananyagegység: Altalénos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kornyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

- A résztvevd a tananyagegység oraszamanak legalabb 80%-an
jelen volt és

- Az oktato altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-dra
| megfelel6 valaszt adott.

2. tananyagegység: EleImiszerismeret elvégzésérsl  sz616
1gazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzetinek, ha

- A résztvevd a tananyagegység Oraszamanak legalabb 80%-an
1| jelen volt és

1 - Az oktato altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-dara
1 megfeleld valaszt adott.

1 3. tananyagegység: Elelmiszer-eléallitasra vonatkozé
1 eléirdsok elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltétele:

1| A tananyagegység akkor tekintheté elvégzettnek, ha

|- A résztvevd a tananyagegység Oraszamanak legalabb 8(%-an
1 jelen volt és

Lol 2
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- Az okfatd altal feltett szobeli kérdések legalabb S50%-ara
megfeleld valaszt adott.

4. tananyagegység: Zoldség-, gyiiméles feldolgozas, tartésitas
elvégzésérol szolo igazolas kiaddsanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthet6 elvégzettnek, ha

- A részivevé a tananyagegység Oraszdmanak legaldbb 80%-an
jelen volt és

- Az oktato altal feltett szébeli kérdések legalabb 50%-ara
megfelel6 valaszt adott.

5. tananyagegység: Tejtermék eléallitis clvégzésérdl sz6lo
igazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzetinek, ha

- A résztvevd a tananyagegység oOraszamanak legalabb 80%-an
jelen volt és

- Az oktaté altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
megfeleld valaszt adott.

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény
készités elvégzésérdl sz6l6 igazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzetinek, ha

- A résztvevd a tananyagegység Oraszamanak legalabb 80%-an
jelen volt és

- Az oktaté dltal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
megfelel6 valaszt adott.

| 7. tananyagegység: Hiisalapa termékek elédllitasa elvégzésérol
| sz016 igazolas kiadasanak feltétele:
1 A tananyagegység akkor tekintheté elvégzettnek, ha
A résztvevl a tananyagegység Oraszdmanak legalabb 80%-an
elen volt és
Az oktatd altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
| megfelels valaszt adott.

| 8. tananyagegység: Vallalkozasi és gazdalkodasi ismeretek
elvégzéserdl sz016 igazolas kiaddsanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthet6 elvégzettmek, ha

A résztvevd a tananyagegység Oraszamdnak legalabb 80%-an
jelen volt és

Az oktaté altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-dra
megfelelé valaszt adott.

9. tananyagegység: Idegen nyelv elvégzésérdl szolo igazolas
kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekintheté elvégzettnek,ha -~ |
Y

[N .
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- A résztvevd a tananyagegység oOraszdmanak legalabb 80%-an
jelen volt és

- Az oktaté dltal feltett szobeli kérdések legaldbb 50%-ara
megfeleld valaszt adott.

10. tananyagegység: Szamitdstechnika elvégzésérél 52010
1gazolas kiadasanak feltétele:

A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzetinek, ha

- A résztvevd a tananyagegység oOraszaménak legaldbb 80%-dn
jelen volt és

- Az oktaté altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
megfelel6 valaszt adott.

Képzést lezaro vizsga eredményes teljesitése, mely 2 részbdl all:

irasbeli vizsga:

A vizsgatevekenység megnevezése: élelmiszerelallitas feltételei és
kévetelményei

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

Az jrasbeli vizsgin az élelmiszerel6allitis jogi szabalyozasardl, a
higiéniai, min&ségbiztositasi ¢s munkavédelmi elbirasairol ad
szamot a vizsgazo. A vizsgafeladatokat az alabbi aranyokkal kell
Osszeallitani:

- Elelmiszer-elballitasi és forgalmazasi jogszabalyi ismeretek (a
feladathoz rendelkezésre bocsatott jogszabaly értelmezésével) 30%
- Elelmiszer-elallitasra vonatkozé higiéniai eléirasok 30%

- Elelmiszer-eléallitasra vonatkozo mindségbiztositasi és nyomon
kovethetoségi eloirasok 20%

- Elelmiszer-el6allitasra és forgalmazasra vonatkozé jeldlési
eléirasok 10%

- Elelmiszer-eléallitasra vonatkozé munkavédelmi szabalyok 10%
A feladattipusok megoszlasa:

- Révidvalaszos feladatok 30%

- Kifejtést igényld feladatok 10%

- Feleletvalasztds feladatok 30%

- Igaz-hamis eldéntendé feladatok 10%

- Forrasanyag (jogszabaly) feldolgozasat igénylo feladat 20%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allé idéGtartam:
120 perc

A vizsgatevékenység ardnya a teljes vizsgan beliil: 20 %

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazé a
megszerezhetd Gsszes pontszam legalabb 50%-at elérte.

.’;
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Projektfeladat:

A vizsgatevékenység megnevezése: Kézmiives élelmiszer készités
A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

A vizsgaszervezd altal meghatarozott éleimiszereket kézmiives
eljarassal eléallitia. A vizsgafeladatokat ugy kell meghatérozni,
hogy az alabbi élelmiszerek csoportjaiba tartozé termékeknek
szerepelniiik kell:

- zOldség-, gyliméles feldolgozas, tartdsitas

- tejtermeék eldallitas

- hazitészta, kenyér vagy péksiitemény,

- husalapu termékek elballitasa

Ezek kozill egy csoportba tartozd élelmiszert allit el kézmiives
eljarassal a vizsgazo.

A feladat végrehajtasa soran:

- a termékek elédllitasahoz szitkséges anyagokat kivalasztja,

- a rendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagszitkségletet
szamol és mér,

- anyagokat, eszkozoket eldkészit,

- kézmiives élelmiszert 4llit eld, valamint az elvégzett miiveletet
dokumentalja.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allé idétartam:
300 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes vizsgan beliil: 80 %

A vizsgatevékenység ¢rtékelésének szempontjai:

- a termeékek eldallitasahoz szitkséges anyagokat kivalasztja: 15%

- a rendelkezésére bocsatott receptura alapjan anyagsziikségletet
szamol és mér: 15%

- anyagokat, eszkozoket elokészit: 10%

- kézmiives élelmiszert allit eld, valamint az elvégzett miiveletet
dokumentalja: 50%

- betartja a higiéniai munkavédelmi és mindségbiztositasi
eléirasokat: 10%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzod a
megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb 60 %-at elérte.

A szakmai képzést lezaré vizsga eredményes teljesitése esetén:
képz6 intézmény é&ltal kiallitott Kézmiives élelmiszerkészitd
Tanmisitvany, melynek birtokdban képesité vizsgdra bocsathatd
valamely fliggetlen akkreditalt vizsgakzpontban, ahol eredményes
képesitd vizsga esetén képesitd bizonyitvany szerezhetd.
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ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzo Egyesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey O. u. 4/1.

Felnottképzési engedély szama: E/2020/000114
07214010 Kézmitves élelmiszerkészitéo szakmai képzés programja

1 tananyagegység: Altaldnos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tiizvédelmi, kirnyezetvédelmi és higiéniai
ismeretek végrehajtasdhoz sziikséges személyi feltételek:

- Felsofokt szakiranyt végzettség: Munkavédelmi mérndk vagy
Katasztréfavédelmi mémaok vagy Kéryezetvédelmi mémok vagy
Elelmiszeripari tizemméméok vagy Elelmlszerlparl meémok vagy
Mérnék-tanar vagy Kozgazdasz vagy Uzemgazdész vagy Jogasz

Munkavédelmi technikus vagy Tizvédelmi eléadé vagy barmilyen
¢lelmiszeripari végzettség vagy

2. tananyagegység: Elelmiszerismeret végrehajtasahoz
sziikséges személyi feltételek:

- Felsbfoka szakiranyt végzettség: Elelmiszeripari {izemmémok
vagy Elelmiszeripari mémok vagy Vendéglitoipari kdzgazdasz
vagy Vendéglatdipari lizemgazdasz vagy

Pedagbgiai végzettség és élelmiszeripani vagy vendéglatd
végzettség vagy

- Elelmiszeripari vagy Vendéglaté végzettség és legalabb 2 éves
1 szakiranyu szakmai gyakorlat

3. tananyagegység: Elelmiszer-eléallitasra venatkozé
eléirasok végrehajtasahoz szitkséges személyi feltételek:

| - Fels6foka szakiranyt végzettség: Elelmiszeripar tizemmérndk
! vagy Elelmiszeripari mérnék vagy Vendéglatdipari kozgazdasz
vagy Vendéglatdipari {izemgazdasz vagy

Pedagogiai végzettség ¢s élelmiszeripani vagy vendéglatd
végzettség vagy

Elelmiszeripari vagy Vendéglatd végzettség és legaldbb 2 éves
szakiranyu szakmai gyakorlat

4. tananyagegység: Zoldség-, gyiiméles feldolgozas, tartositas
| végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

| - Felséfokt szakiranyt végzettség: Elelmiszeripari lizemmérndk
vagy Elelmiszeripai mémdok vagy Vendéglatoipari kozgazdasz
| vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz vagy

Pedagogiai veégzettség és élelmiszeripari vagy vendéglatod
végzettség vagy

Elelmiszeripari vagy Vendéglaté végzettség és legalabb 2 éves
{ szakiranyl szakmai gyakorlat
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ALFA KISQSZ Erdekvéds és Képzd Egyesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey Q. u. 4/1.

Felnottképzési engedély szama: E/2020/000114
07214010 Kézmiives élelmiszerkészité szakmai képzés programja

5. tananyagegység: Tejtermék eléallitis  végrehajtasahoz
szlkséges személyi feltételek:

- Felséfoki szakirdny végzettség: Elelmiszeripari iizemmérndk
vagy Elelmlszerlpan memok vagy Vendéglatoipari koézgazdisz
vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz vagy

- Pedagogiai végzettség és élelmiszeripari vagy vendéglato
vegzettseg vagy

- Elelmiszeripari vagy Vendéglato végzettség ¢és legalabb 2 éves
szakiranyu szakmai gyakorlat

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény
készités végrehajtasahoz sziikséges szemelyi feltételek:
- Felsofoku szakirany végzettség: Elelmiszeripari iizemmémdk
vagy Elelmiszeripari mémék vagy Vendéglatoipari kdzgazdasz
vagy Vendéglatéipari lizemgazdasz vagy

Pedagogiai végzettség és élelmiszeripari vagy vendéglatd
veégzettség vagy
- Elelmiszeripari vagy Vendéglatd végzettség és legalibb 2 éves
szakiranyu szakmai gyakorlat

7. tananyagegység: Husalapi termékek eloallitasa
végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

- Felstfokt szakiranyl végzettség: Elelmiszeripari tizemmérndk
vagy Elelmiszeripari mémok vagy Vendéglatoipari kbézgazdasz
vagy Vendéglatoipari izemgazdasz vagy

Pedagoégiai végzettség és élelmiszeripari vagy vendéglato
végzettség vagy

- Elelmiszeripari vagy Vendéglato végzettség és legalabb 2 éves
szakiranyu szakmai gyakorlat

8. tananyagegység: Vaillalkozasi és gazdalkodasi ismeretek

végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

- Fels6foku szakiranya végzettség: Kozgazdasz vagy Uzemgazdasz

| vagy

Pedagodgiai végzettség és gazdasagi végzettség vagy

{ - Gazdasagi végzettség &s legalabb 2 éves szakirany szakmai

| gyakorlat

J 9. tananyagegység: Idegen nyelv végrehajtasdhoz sziikséges

| személyi feltételek: .

| - Fels6foku szakiranyu végzettség: Idegen nyelv tanar vagy
Pedagogiai végzettség és legalabb kozépfoku nyelvvizsga

| végzettség vagy

Legalabb kozépfoka nyelvvizsga végzettség és legalabb 2 éves

szakiranyu szakmai gyakorlat

/
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ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzé Egvesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey O. u. 4/1.

Felnottképzési engedély szama: E/2020/000114
07214010 Kézmiives élelmiszerkészité szakmai képzés programja

10. tananyagegység: Szamitastechnika végrehajtasahoz
szikséges személyi feltételek:

- Felséfoku szakirdnyl végzettség: Informatikus vagy Informatika
tandr vagy

- Pedagogiai végzettség €s informatikai vagy ECDL végzettség
vagy

- Informatikai vagy ECDL végzettség ¢és legalabb 2 éves
szakiranyd szakmai gyakorlat

1. tananyagegység: Altalinos munkaiigyi, munkavédelmi,
balesetvédelmi, tizvédelmi, kirnyezetvédelmi ¢s higiéniai
ismeretek végrehajtisahoz sziikséges targyi feltételek:

- Csoportlétszamnak megfeleld asztalok és székek

- Laptop és projektor

- Internet csatlakozas

2. tananyagegység: Elelmiszerismeret végrehajtasihoz
- Csoportlétszamnak megfeleld asztalok és székek

- Laptop ¢s projektor

- Internet csatlakozas

o ¢lelmiszerek

o munkavédelmi eszkdzok

& anyagmozgato eszkdzok

3. tanamyagegység: Elelmiszer-cléallitasra vonatkozo
eldirisok végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek:

- Csoportlétszamnak megfeleld asztalok és székek

- Laptop és projektor

- Internet csatlakozas

4. tananyagegység: Zildség-, gyiimélcs feldolgozas, tartésitas
végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek:

- ktlénb6z6 zoldségek és gyiimolesok

- mérlegek

- térfogatmérd eszkdzok

- munkavédelmi eszkdzok

- gaztlzhely, siitd

- passzirozd, botmixer, gylimdlcscentrifuga, lasst prés

- kézi hamozdk, befottes livegek, dunsztold eszkdzdk

- hémérok (-20 + 4220 °C méréstartomanyban)

- szakositott terméktarolashoz hiiték €s fagyvasztok

- rozsdamentes eszkozok (asztalok, tepsik, fazekak, labosok, talak,
taroloedények, reszeldk, merdkanalak, kések)

- egy€b a termékek elballitasahoz szitkséges kéziszerszamok

Uy G
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ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzé Egyesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey O. u. 4/1.

Felnottképzési engedély sziama: E/2020/000114
07214010 Kézmiives élelmiszerkészité szakmai képzés programja

5. tananyagegység: Tejtermék eldallitas végrehajtasihoz
sziikséges targyi feltételek;

- tej

- mérlegek

- térfogatméré eszkdzok

- munkavédelmi eszkdzok

- gaztlizhely, siité

- passzirozo, botmixer, gylimdlcscentrifuga, lasst prés

- sajtvaszon, alvadekszilird eszkdzok, sajtformazé eszkozok

- hémérék (-20 + +220 °C méréstartomanyban)

- szakositott terméktarolashoz hiiték és fagyasztok

- rozsdamentes eszk6zOk (asztalok, tepsik, fazekak, 1abosok, talak,
taroloedények, merdkanalak, kések)

- egyéb a termékek eloallitasdhoz sziikséges kéziszerszamok

6. tananyagegység: Hazitészta, kenyér és péksiitemény
készités végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek:

- liszt, izesitdanyagok

- mérlegek

- térfogatmérd eszkozok

- munkavédelmi eszkézok

- gaztlizhely, siit6

- tésztakeverd gép, hazi tésztany(jto, -vagd gép, nyijtofa,
tésztaszaggatd formak, kézi és gépi habverd

- h6mérok (-20 + +220 °C méréstartomanyban)

- szakositott terméktarolashoz hiiték és fagyasztok

- rozsdamentes eszkdzok (asztalok, tepsik, fazekak, labosok, talak,
taroloedények, merdkanalak, kések)

- egyéb a termékek eléallitasahoz sziikséges kéziszerszamok

7. tananyagegység: Husalapa termékek el6allitasa
végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek:

- hils, fliszerek

- mérlegek

- térfogatméro eszkdzok

- munkavédelmi eszkozok

- gaztlizhely, siité

- hiisdaralé, hurkatdlitd

- hémérdk (-20 + +220 °C méréstartomanyban)

- szakositott terméktarolashoz hiit6k és fagyasztdk

- rozsdamentes eszkozok (asztalok, tepsik, fazekak, labosok, talak,
taroldedények, merdkanalak, kések)

- egy€b a termékek eldallitasahoz szilkséges kéziszerszamok
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ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzo Egyesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Beesey O. u. 4/1.

Felnéttképzési engedély szama: E/2020/000114
07214010 Kézmiives élelmiszerkészité szakmai képzés programja

8. tananyagegység: Vallalkozasi és gazdalkodasi ismeretek
végrehajtasahoz szitkséges targyi feltételek:

- Csoportlétszamnak megfelelo asztalok és székek

- Laptop és projektor

- Internet csatlakozas

9. tananyagegység: Idegen nyelv végrehajtisahoz sziikséges
targyi feltételek:

- Csoportlétszdmnak megfelel6 asztalok és székek

- Laptop és projektor

- Internet csatlakozas

10. tananyagegység: Szimitastechnika végrehajtasahoz
szitkséges targyi feltételek:

- Csoportlétszamnak megfelel6 asztalok és székek

- Laptop és projektor

- Internet csatlakozas

A képzéshez nincs szlikség egyéb specidlis feltételekre.

El6zetes mindsitést végzo felnottképzési szakérto
neve: Sziits Rita
nyilvantartasi szama: FSZ/2020/000246.

i1 u
Alairdsa: ............ / .. é} .............................

Elézetes mindsités helye: Szeged
Eldzetes mindsités idopontja: 2022. oktober 10.

Felnottképzo képviseletére jogosult személy
neve: Czibula Zoltan

rr ¥ ;“‘, e
Alairasa: ........ R
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ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzo Egyesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey O. u. 4/1.

Felnéttképzési engedély szama: E/2020/000114
07214010 Kézmiives élelmiszerkészité szakmai képzés programja

Szakértéi vélemény

Szits Rita felndttképzési szakértdé (Nyilvantartdsi szama: FSZ/2020/000246.) az
ALFA KISOSZ FErdekvédd és Képzb Egyesillet &ltal készitett Kézmiives
¢lelmiszerkészitd megnevezésii képzési programot eléminésitem, mivel az megfelel
a felnbttképzésrodl szolo 2013. évi LXXVIL térvény 12. § és a 07214010 szamd
Kézmiives élelmiszerkészitd megnevezésili szakképesités megszerzésére iranyuld
szakmai képzést megalapozé programkdvetelményben elsirtaknak.

Datum: 2022. oktéber 10.

Elomindsito szakertd alairasa: ........... [ e LN % ......................
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